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INFORMATIONS

REMISE SPECTACULAIRE 
DES 6e SWISS KITCHEN AWARDS 

- LES GAGNANTS
Texte et photos : Cuisine Suisse

Quelque 410 personnes présentes se sont retrouvées jeudi après-midi 16.11.23 dans la Trafo Halle pour le 
congrès de cuisine et la remise des 6e Swiss Kitchen Awards. Les finalistes étaient à la fois joyeux et tendus. 

Le conférencier Dr. Sven Körner a fait découvrir au public le thème de l’intelligence artificielle et s’est montré 
enthousiasmé par l’ouverture d’esprit des cuisinistes. Sven Epiney a ensuite animé la cérémonie de remise des 

6e Swiss Kitchen Awards et a délivré les finalistes en attente. Le président du jury spécialisé, Andrin Schweizer, 
a salué la qualité exceptionnelle des projets présentés et l’esprit sportif des cuisinistes et des architectes 

(d’intérieur) qui se sont présentés au concours.

Congrès de la cuisine

L’intelligence artificielle (IA) est sur toutes 
les lèvres. Bien que la numérisation soit déjà 
relativement avancée chez les spécialistes 
suisses de la cuisine, de nombreuses per-
sonnes présentes ne savaient pas comment 
se distinguer de l’IA, ni si elle pouvait ap-
porter une plus-value, ni ce qu’elle pouvait 
apporter. Sven Körner a mené la discus-
sion de manière extrêmement pratique et 
légère. L’animatrice Fabienne Gyr a ensuite 
posé des questions bien préparées lors du 
débat. Les nombreuses questions du pu-
blic prouvent que les personnes présentes 
s’intéressent activement à la thématique. 
Körner s’est montré positivement surpris de 
voir que le secteur des cuisines à la terre 
est ouvert à l’IA et fait preuve d’une curio-
sité constructive. Lors de l’échange avec 
le président Marc Herzog, Gyr a discuté de 
la situation actuelle troublée du marché et 
a clairement montré les lueurs d’espoir à 
l’horizon : Alors que le marché évolue dans 
une baisse de 10%, les perspectives pour 
2024 sont mitigées, la perspective à long 
terme est pleine d’espoir, poussée par la 
croissance démographique continue avec 
potentiellement 10,5 à 11 millions de per-
sonnes en 2024 - tous ont besoin d’espace 
de logement.

Les gagnants des 6e Swiss Kitchen 
Awards 2023

Les Swiss Kitchen Awards se sont établis 
comme un rendez-vous incontournable 
de la scène suisse de la cuisine et de l’ar-
chitecture. Le nombre de participants et 
le succès du Public Vorting parlent d’eux-
mêmes. L’attention accrue et la part de voix 
provenant de l’étranger sont remarquables 
- les cuisines suisses touchent ! L’entreprise 
Weber remporte à la fois un Gold Award du 
jury professionnel et un Bronze Award du 
Public Voting dans la catégorie de la meil-
leure transformation de cuisine. Une remise 
de prix spectaculaire avec un présentateur 
au top de sa forme, Sven Epiney, donne le ton 
dans le secteur suisse de la cuisine.

Faits et chiffres
 � 1 0 3  s o u m i s s i o n s  d e  p r o j e t s 
(+34% vs. 2021)

 � 11 431 votes valides (+52%)
 � Plus de 35 000 utilisateurs (+53%)
 � Plus de 280 000 pages consultées  
en seulement 5 semaines (+56%) 
en provenance de 29 pays !

Les gagnants sont…

Résultat 
Prix d’or du jury professionnel

Projet : Plus belle cuisine 
BE Architektur, Rieden/AG et Schäfer 
Schreinerei AG, Dielsdorf /ZH
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Projet : Meilleure rénovation
Weber AG Küchen und Innenausbau, 
Seewen/SO et Staehelin Meyer Architektur 
AG/BS

Laudatio du président du jury 
professionnel Andrin Schweizer

Déclaration sur HAUS AM HOLLENWEG, 
Weber AG de Seewen/SO (Meilleure trans-
formation de cuisine) :
« Quiconque a déjà transformé des locaux - 
et je m’y connais un peu - sait que rien n’est 
plus satisfaisant que le sentiment d’avoir tiré 
le meilleur parti d’un espace existant. Mais 
il sait aussi que lors de transformations, il 
faut toujours - presque toujours en fait - faire 
des compromis. Que les choses ne peuvent 
souvent pas être réalisées comme prévu ou 
espéré. C’est ce qui rend les transformations 
difficiles, mais aussi passionnantes. Le jury 
d’experts a été d’autant plus impressionné 
par la cuisine gagnante, présentée dans 
la catégorie «Meilleure transformation de 
cuisine ». Compromis, mon cul ! Avec une 
intransigeance absolue, un concept a ici 
été mis en œuvre de manière conséquente 
jusque dans les moindres détails».

Déclaration sur SCHEUNENKÜCHE, 
BE Architektur de Rieden b.Baden 

(plus belle cuisine) :

« La cuisine elle-même n’est pas concevable 
sans la maison. La cuisine et la maison for-
ment une symbiose conceptuelle - ne font 
quasiment qu’un. La boucle de l’évolution 
de la cuisine est bouclée. Comme le cœur 
nourricier de la maison. C’est ainsi que l’ar-
chitecte décrit cette cuisine. Et à notre avis, 
cela résume bien la situation. La qualité 
sculpturale de l’espace dans lequel la cui-
sine est intégrée nous a particulièrement 
fascinés. Les fonctions spatiales ont été 
placées et empilées dans le volume du bâ-
timent comme des corps lisibles. L’espace 
négatif ainsi créé constitue l’espace quasi 
public dans lequel se trouvent les pièces 
d’habitation, la desserte et justement aussi 

la cuisine. Et bien que l’espace, avec son 
aspect de béton gris, présente une brutali-
té presque brutale qui pourrait rapidement 
paraître froide et repoussante, on a habile-
ment contourné ce danger en utilisant du 
bois de récupération pour la cuisine et tous 
les autres éléments de menuiserie, et on a 
réussi à créer une rusticité archaïque et un 
sentiment de confort ». ■

Résultat - Vote du public 
Catégorie Meilleure transformation 

de cuisine

Projet : Nouvelle cuisine (prix Or) 
Baumann+Eggimann AG, Zäzwil/BE et 
Bernhard von Erlach, Berne/BE

Projet : Cucina Vivace (prix Argent) 
Speck Schreinerei, Oberwil/ZG et Hamoo 
Innerarchitektur, Baar/ZG

Projet : Haus Am Hollenweg (prix Bronze) 
Weber AG, Seewen/SO et Staehelin 
Meyer Architektur AG, Bâle/BS



IDB 12 CATÉGORIE

06

Projet : Origami (prix Or) 
Brunner Küchen AG, Bettwil/AG et Vinova 
Architects GmbH, Zofingen/AG

Projet : La Luna (prix Argent) 
Stuber Team AG, Rotkreuz/ZG et 
Barmettler Architekten GmbH, Cham/ZG

Projet : La Catrina (prix Bronze) 
Bureau Hindermann GmbH, Zurich/ZH et 
Erich Zellweger AG, Speicher/AR

Catégorie de la plus belle cuisine

Cuisine suisse
Feldmatt1
6030 Ebikon
T 041 440 59 70
info@kueche-schweiz.ch
www.kueche-schweiz.ch


