LA TROISIEME EDITION
DES JOURNEES DE LA CUISINE
MODERNE 2025 A ETE
UN SUCCES RETENTISSANT

Texte et photos: Rainer Klein, cuisine suisse

Les 11 et 12 février, le who-is-who de la branche suisse des cuisines s’est retrouvé au Classic Center
de Safenwil. Cinquante-quatre exposants (producteurs de cuisines, fournisseurs et fabricants d’appareils)
et 1650 commercants de cuisines, spécialistes de 'aménagement intérieur et menuisiers de toute la Suisse
se sont rencontrés pendant deux jours intensifs dans les locaux de grande qualité d’Emil Frey AG.

Cet événement enregistre ainsi une crois-
sance impressionnante de 29 % par rapport
a 2023, ou un nombre record de 1250 per-
sonnes présentes avait deja été annonce. Il
est a noter que la participation de la Suisse
romande a augmente de 67 % et a dépassé
pour la premiere fois les 100 personnes. La
fréquentation des architectes d’'intérieur,
des architectes et des représentants des
coopératives de construction est également
en hausse.

Le Classic Center s’établit ainsi comme
plateforme de deux €léments centraux de
I'aménagement intérieur: la cuisine et la
salle de bains. Un exposant résume: « ||
n'existe aucune plate-forme comparable en
Suisse ou dans les pays voisins. Le concept
B2B, strictement respecté, laménagement
ouvert de 'espace avec des surfaces iden-
tiques pour les exposants est synonyrﬁe de
focalisation et de pertinence. Les colts par
contact sont imbattables, ou plutét notre
utilité est maximale ».

La prochaine édition des Journées des nouveautés aura
lieu le mardi et mercredi 16 et 17 février 2027.

SWISS KITCHEN AWARDS 2025: la plate-forme de sou-
mission de projets sera mise en ligne le lundi 1703.25
sur www.kueche-schweiz.ch et restera ouverte jusqu’au
lundi 30.06.25.

Dans le Speaker's Corner, 18 intervenants
ont présenté leurs innovations 2025 avec Les prestigieux SWISS KITCHEN AWARDS récom-
un temps de parole de sept minutes cha- pensent, tous les deux ans, I'excellence dans le domaine de la cuisine en Suisse. Un jury
cun. Les participants sont enthousiastes: multidisciplinaire sélectionne les finalistes parmi de nombreux projets soumis. Les lauréats
«Aucun événement de la branche niaucun sont ensuite désignés a l'issue d’un vote du public sur une période de cinq semaines.Les
salon ne nous permet d'accéder a autant d'in-  cuisinistes suisses se distinguent par leur créativité et leur sens de I'innovation, évoluant
formations sous une forme aussi compacte a un niveau d'excellence qui les place parmi les leaders du secteur, y compris a I'échelle
et dans un laps de temps aussi court; c'est  internationale.

top et extrémement précieux».m .
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