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Ebikon, 05/2026

Tag der Kiichenneuheiten 2027
Instruktion zur Standgestaltung

Wichtige Daten

An der Eventlocation

e MO 22.02.2027 — Standaufbau (Start- und Endzeit -> siehe Briefing zur
Standzuteilung, Logistik, Auf- + Abbauzeiten)

e MO 22.02.2027 - Freigabe des aufgebauten Standes durch Rainer Klein (Zeit
individuell)

e MO 22.02.2027 — Probelauf flr Referenten (ab spatem Nachmittag)

e DI 23.02.2027 - 1. Eventtag

o MI24.02.2027 - 2. Eventtag

e DO 25.02.2027 — Standabbau (Start- und Endzeit -> siehe Briefing zur
Standzuteilung, Logistik, Auf- + Abbauzeiten)

Standkonzept
¢ MO 13.07.26 bis FR 11.12.2026 — Frist zur lhres Standkonzeptes an klein@kueche-
schweiz.ch. Der Empféanger bestatigt den Erhalt.
e FR 18.12.2026 — Freigabe Standkonzept durch Kiiche Schweiz bzw. nach Eingabe

Location

Emil Frey Classics AG

Bahnhofplatz 2

5745 Safenwil

Ansprechpartnerin: Manuela Mondelli, B +41 62 788 79 37
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Hallenplan & Ausstellerplitze
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Standgestaltung

¢ Gestaltungsempfehlung
o siehe Eventvideo 2025
o siehe Standimpressionen 2025

¢ Flache + Grundriss
o Alle Stande mit identischer Grundflache:
= Breite =400 cm
= Tiefe =300 cm
=  Hohe = max. 250 cm

e Gestalterische Vorgaben

o Ruckwand mit Bilder, Logo, Moods -> dies kdnnen be- oder hinterleuchtete Wand-,
LED- oder sonstige Elemente sein

o Die Seiten zu den Nachbarstanden bleiben frei (keine Wande, kein Sichtschutz)

o Boden: Die Halle verfligt Gber einen sandfarbenen Steinboden. Sie kénnen Teppich
oder andere Bodenelemente innerhalb lhrer Standflache nutzen. (ACHTUNG -> falls
Sie Kleber nutzen, muss dieser rickstandsfrei entfernbar sein!)

o Kreieren Sie einen einfachen & fokussierten Eyecatcher
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o Abweichende Standgestaltung NUR IN AUSNAHMEN & NACH ABSPRACHE
moglich. Richten Sie lhre Anfrage an klein@kueche-schweiz.ch .
= Dies bedingt einen sachlichen Grund
= Bendtigt die Zustimmung des/r Standnachbarn
= Wird Uber Kiiche Schweiz geklart

e Licht
o Die Halle verfigt Uber eine Basisbeleuchtung.
o Dies reicht allerdings NICHT aus, um lhre Produkte in den Mittelpunkt zu riicken.
o Sorgen Sie fur ausreichend und gutes Licht an lhrem Stand.

e Stromzufuhr
o Kiche Schweiz stellt 240V Zugang pro Ausstellerplatz sicher.
o Bei Anmeldung haben Sie Ihren zusatzlichen Strombedarf 240Vx... und/oder
400Vx... bereits beantragt.

e Wasserzufuhr
o Wird durch Kiiche Schweiz sichergestellt: Dies beinhaltet die Zuleitung sowie den
Anschluss. Die Grosse des Anschlussstlicks ist 3/8 Zoll. Anzahl Abgange
standardmassig = 2. Bei Mehrbedarf bitte an klein@kueche-schweiz.ch schreiben.
Es ist ausschliesslich die Wasserzufuhr.
Das Abfiihren in Behalter ist Sache des Ausstellers.
Bei Anmeldung haben Sie Ihren zusatzlichen Wasserbedarf bereits beantragt.

e Servicewege fiir den Caterer freihalten
o Ausrlstung, Kartonage, personliche Effekte sind von den Servicewegen fur das
Catering fernzuhalten.

e Haben Sie Zusatzbedarf an technischer Unterstiitzung (z.B. Bildschirme 0.3)
o Kontaktieren Sie dazu bitte direkt

smARTec AG

Nicola Kyburz

B +41 62 688 19 30

M +41 76 580 09 27
nicola.kyburz@smartec.com

e Catering an lhrem Stand?
o Verpflegung und Getranke werden den ganzen Tag hindurch an den dafir
bstimmten Punkten in der Halle zur Verfligung gestellt und betreut.
o Sie bendtigen KEIN Angebot an lhrem Stand.
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